
rosé Frizzante - 4.80
Roter Beerenkorb aus Erdbeeren und Himbeeren. Am Gaumen zarte Süße mit erfrischenden 

Zitrusnoten. Herrliches Trinkvergnügen. 1/8.

Enzo oder Rosi - 4.20
Lungauer Enzian- oder Rosen-Limonade von der Manufaktur Trausner

GIN Rosi oder Gin Enzo - 7.90
A g‘scheider Schluck Trausners Gentle Giant Gin mit Lungauer Rosen- oder Enzian-Limonade

Aperol Spritz - 5.90

ZUM APERITIF

* Orangen-Thymian *
* Minze *

* Limette-Ingwer-Rosmarin *

SELBSTGEMACHTE SÄFTE

g‘spritzt oder mit Wasser - o.5 l - 4.5o
mit deinem Spritzwein - o.25 l - 4.5o

DAS LUNGAUER BIER
Mit Liebe, Können und Feingefühl gebrautes kupferfärbiges Spezialbier 
direkt aus Tamsweg - direkt vom Franzlahof gemacht von David Pichler

o.33 l - 4.8o

2022| Tement • Kalk & Kreide | Sauvignon Blanc .........................................................................................48
So viel Charakter wie dieser Wein besitzt, wünschen wir allen Menschen. Frische Zitrusaromen, 
heimisches gelbes Obst, Holunder und Cassis. Mineralisch und pfeilgerade. Macht Durst

2021 | Weninger Franz • Rosza Petsovits | Rosé ...........................................................................................39
Die letzten Sommergedanken einfangen und konservieren und auch im Winter genießen. Kein 
herkömmlicher Rosé, aber gleich easy-drinking und lebendig. Wir lieben Rosza!

2021 | Silvia Heinrich • Siglos (alte Reben) ..................................................................................................................45 
Cuveé aus Blaufränkisch und Zweigelt. Saftig, elegant, facettenreich

EIN ACHTERL IN EHREN
Horst & Georg Schmelzer | Blauer Zweigelt 1/8 - 4.90

Angenehm würzig. erfrischend, saftig und sehr animierend

Rupert Ulrich  | Welschriesling 1/8 - 4.40
Feine Apfelaromatik mit Limettennoten. fruchtig, spritzig mit interessantem Säurespiel

Wein Hits • Wein Hits • Wein Hits



REGIONALITÄT & BIO QUALITÄT
- unsere Partner:innen aus dem Lungau - 
Wir beziehen unser Fleisch ausschließlich aus Österreich! 
Überwiegend aus dem Lungau und immer in bio Qualität.

Wildfleisch: Aus den Lungauer Wäldern, meist erlegt von unserem Seniorchef Martin 
und von den befreundeten Jäger:innen

Rindfleisch, Kalb, Lamm, Schwein: von der „Lungauer Speis“, vom Bio-Bauernhof 
Aigner aus der Nationalparkgemeinde Muhr oder von der BIO Metzgerei Juffinger, 
Immer wieder bekommen wir Spezial-Fleisch in Kleinmengen von unseren Bauern und 
Bäurinnen. Dies schreiben wir dann für euch dazu, damit ihr wisst, was ihr Gutes am 
Teller habt. 

Heimische Fische: Von der Schwarzenberg‘schen Fischzucht (Murau)

Neben den Hauptdarstellern ist der Fokus auf die Grundzutaten wichtig:

Bauern-Eier: Bio-Bauernhof Krenn, Traning und Waldhof Kösslergut, Zederhaus

Mehle & Getreide: Ottingmühle, Tamsweg

Lungauer Eachtling (Kartoffeln): Fötschlbauer (Tamsweg), Familie Winkler und die 
bunten Eachtlingraritäten vom Anthofer (Unterweißburg)

Brot: selbstgebacken oder von der Bäckerei Binggl

Käse: Gunter Naynar, Bio-Hiasnhof, Göriach, Trimminger, Sauerfeld

Wir finden: 
Das schmeckt man.

A - Gluten | B - Krebstiere | C - Eier  | D - Fisch |  
E - Erdnüsse | F - Soja | G - Milch und Milcherzeugnisse |  
H - Schalenfrüchte | L - Sellerie | M - Senf |  N - Sesam |  

O - Schwefel, Sulfite | P - Lupinen | R - Weichtiere



Gellnwirt Suppentopf – 7.60
Deftige Rindsuppe mit Leberknödel, Fleischstrudel & Grießnockerl - ACGL

Rindssuppe mit
Frittaten oder Grießnockerl oder Fleischstrudel - 5.30  - ACGL

Leberknödel – 5.60  - ACGL

SALATE

Beuscherl – 8.50
Kleine Portion des Klassikers mit Semmelknödel - ACGL

Beef Tatar
vom Bio Rind mit Bärlauch-Mayo auf getoastetem Schwarzbrot - ACGM

kleine Portion - 15.50
große Portion - 20.50

Bärlauch Foccacia - 11.50
Überbackenes Foccacia mit Tomaten und Büffel-Mozzarella
Bärlauchöl | Rucola | Birnen-Balsamessig von Gölles - AG

Rustikaler Bauernsalat – 12.80
Kleine Portion - knuspriger  Speck auf großem Salatteller mit Walnüssen & 

Frischkäse von Käse-Künstler Gunther Naynar 
vom Bio-Hiasnhof in Göriach

ohne Speck - 11.80 - GHLM

Bärlauch-Tortellini mit 2erlei Naynarkäse – 13.50 
Kleinere Portion handgemachte Teigtaschen mit Bärlauch, Frischkäse und 2 Jahre gereiften 

Hartkäse vom Käse-Künstler Gunther Naynar / Bio-Hiasnhof in Göriach - ACGH

VORSPEISEN

SUPPEN

Salatteller klein / groß – 5.10 / 7.90  - GLM

Rustikaler Bauernsalat – 16.80  
knuspriger  Speck auf großem Salatteller mit Walnüssen & 

Frischkäse von Käse-Künstler Gunther Naynar 
vom Bio-Hiasnhof in Göriach - GHLM

ohne Speck - 15.80

Dazu passt perfekt:
ofenwarmes, selbstgemachtes Knoblauchbrot 3.20 - A



Wiener SChnitzel vom BIO Schwein – 16.40
mit Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren - ACG

Cordon Bleu vom BIO Schwein – 19,40
mit Pommes Frittes & Preiselbeeren - ACG

Beuscherl – 15.50
Große Portion des Klassikers mit Semmelknödel - ACGL

Hausburger – 15.50 
selbstgemachtes Burger-Bun und saftiges Patty nach eigenem Rezept 

(alles bio) mit Cheddar Käse. Speck, Tomaten & Zwiebeln 
sowie Pommes Frites und Cocktailsauce - ACGN

Bio RinderFilet Steak | 220g - 39.90
mit bunten Pommes (Anthofer/Unterweißburg), Grillgemüse und Jus - L

Bio-RinderFilet | Ladycut | 180g - 36.90
mit bunten Pommes (Anthofer/Unterweißburg), Grillgemüse und Jus - L

LachsforellenFilet - 21.90
auf Bärlauch-Risotto     

Lachsforelle von der fürstl. schwarzenberg‘schen Fischzucht (Murau) - DGL

Bärlauch-Tortellini mit 2erlei Naynarkäse – 17.00 
Handgemachte Teigtaschen mit Bärlauch, Frischkäse und 2 Jahre gereiften Hartkäse vom 

Käse-Künstler Gunther Naynar / Bio-Hiasnhof in Göriach - ACGH

HAUPTSPEISEN

FÜR DEN KLEINEREN HUNGER
Mini Hausburger - 8.80

selbstgemachtes Burgerbun und saftiges Patty 
nach eigenem Rezept mit Cheddar Käse, Speck, Tomaten & Zwiebeln 

sowie Pommes Frites - ACGN

Wiener Schnitzerl – 8.80
vom BIO Freiland- Schweindl mit Pommes Frites - ACG

Grillwürstl – 8.20    
1 Würstel mit Pommes Frites

PIRATENTELLER - AHOI! – 0.00
Meuterei am Tisch: Nichts am eigenen Teller - klau alles von den Anderen



DESSERTS
3 Kugerl vom Hausgemachten Eis - 4.50 - CG

Tiramisu – 5.40 - ACG

Palatschinken – 6.80
2 Stück hausgemachte Palatschinken gefüllt mit

Marillenmarmelade - ACG

EISPALATSCHINKE – 7.80
mit Vanilleeiscreme, Schlagobers, warmer Schokolade &

Mandeln - ACGH

AFfogato al caFfé - 4.90
Vanilleeis im Espresso, mit Schlagobers - G

Sorbet mit Geist - 5.90
selbstgemachtes Blutorangen-Sorbet mit Trausners Vodka

Köstliches, auf das man gern ein bisschen wartet.
inklusive 30 Minuten Vorfreude:

DesseDessert Highlightrt Highlight
‚Brownie & Cheesecake‘ - 8.90

Schoko-Brownie mit selbstgemachtem Mango-Yoghurt-Eis und 
Cheesecake-Creme - ACGH

Salzburger Nockerl
klassisch, mit Preiselbeeren - CG

1 Nockerl -  8.90
3 Nockerl - 18.50

Eisbecher gehen immer:

Heiße Liebe  - 8.50 - ACG
Bananensplit - 8.50 - ACGH

Kürbiskerneisbecher - 6.80 - ACGH
Eierliköreisbecher - 7.80 - ACG

Kindereisbecher - 5.20 - ACG
Gemischtes Eis mit ohne Schlag - 5.20/4.90 - ACG


